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Alkoholfreie Getrinke

Kaiserschmarrn im Pfanderl serviert
mit Weinbeerl, Apfelmus und
Preiselbeeren
13,20€

Germknodel
gefiillt mit Zwetschgenmus
mit Mohnzucker und fliissiger Butter
oder mit VanillesoRe
7,90€

Gemischtes Eis
490€

... mit Schlagrahm
5,50€

Alpenroseeisbecher
mit Friichten, Eierlikor, Schlagrahm und Waffel
6,90€

Heile Liebe
Vanilleeis mit heifen Himbeeren

und Schlagrahm
7,80€

Hausgemachtes
,MOUSSE au Chocolat“
von feiner Schweizer
Halbbitterschokolade zubereitet, mit Schlagrahm
9,20€

Warmer Wiener Apfelstrudel
...sie haben die Wahl
‘mit VanillesoRe
‘mit Vanilleeis
‘mit Schlagrahm
5,80€

-oder fiir Gschleckerte mit allem
6,90€

Warme Getrinke

Espresso (Macchiato)
2,50€

Tasse Kaffee
2,80€
Glas Tee nach Ihrer Wahl
2,80€

Haferl Kaffee
Latte Macchiato
Milchkaffee
Cappuccino
doppelter Espresso (Macchiato)
3,80€

Glihwein
weilR oder rot
4,60€

Jagertee
4,60€

Kakao mit Schlagrahm
4,60€

Affogato al caffe
Vanilleeis mit Espresso und Sahne
5,60€

Tonic Water, Bitter Lemon®'! 0,21 2,90€
Flasche Wasser still oder spritzig 0,251 - 3,40€
Fruchtschorlen, Cola', Spezi',
Zitronen -oder Orangenlimonade
0,251-3,40€|0,51-4,60€
Cola light 0,331 3,90€
Almdudler 0,351 - 3,90€

Saft pur 0,51 - 5,90€
(Apfel, Orange, Traube, Kirsch, Johannisbeere,
Rhabarber, Multivitamin, Holunder)
Mineralwasser still 0,71 4,90€
Tafelwasser spritzig 0,51 3,80€| 1,01 5,60€

Bier vom Fass

Augustiner Hell 0,251 3,30€(0,51- 4,70€
Radler, Russ 0,51 - 4,70€
Paulaner Pils 0,31 - 4,20€
Paulaner Ur Dunkel 0,251 3,30€|0,51 - 4,70€
Paulaner Hefe Weilbier, naturtriib 0,51 - 4,70€

Flaschenbier
Paulaner Hefe Weilbier leicht, -alkoholfrei,
- alkoholfreier Russ, alkoholfreies Helles 0,5 - 4,70€

Saisonbedingt Bierspezialitdten vom Fass
(Salvator, Marzen, Maibock, Oktoberfestbier, Paulaner Zwickel)

Es ist besser, zu genieflen und zu bereuen,
als zu bereuen, dass man nicht genossen hat.

Paulaner Hefe Weilbier, dunkel 0,51 - 4,70€

-\; \/ ein
Hauswein Weif - Griiner Veltliner trocken ‘ Hauswein - Rot Zweigelt trocken
0,1251-2,00€|0,251-4,80€|0,51-8,80€ 0,1251-2,00€|0,251-4,80€|0,51 - 8,80€

Hauswein Rosé - Rosé trocken
0,251-5,50€]0,51-10,00€

Aperitifs

Hugo, Aperol Spritz, Sarti Spritz, Sarti Lemon Spritz,
Campari Spritz, Crodino (alkoholfrei) 0,21 - 6,40 €

Schnaps & Likor

Obstler, Marille, Williams, Enzian, Zwetschgenwasser,
Tiroler Haselnuss, Josefifeuer, Kirschwasser, Himbeergeist,
Grappa, Sambuca, Underberg, Jidgermeister, Ramazotti,
Jubildums,- Linie,- oder Malteser Aquavit,

Fernet Branca oder Menta, Averna,

Baileys, Amaretto, Eierlikor, Kirschlikor
2cl-3,10€|4cl-5,70€
Calbados, Marille oder Williams mit Frucht 2cl - 3,60€
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TRADITIONELL + REGIONAL + EINFACH GUAD

‘| Wenn es lhnen bei uns gefallen hat, erzéhlen Sie es bitte weiter oder
1| reservieren hier per QR-Code oder an der Rezeption einen Tisch fiir das

214 | nachste mal. Wenn nicht, lassen Sie es uns bitte wissen was wir verbessern
z 2| konnen damit wir Sie bald wieder im Traditionsgasthof Alpenrose bewirten
| diirfen.
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Vorspeisen
Gebackene Champignons Gemischter Vorspeisenteller ?
mit Salatbouquet und mit R&ucherlachs, Forellenfilet, Shrimps,
Remouladensofe marinierte Meeresfriichte, gegrilltem Gemiise,
11,40€ Tomaten und Mozzarella, Baguette und Butter

14,20€
Geréducherter Lachs?

mit Sahnemeerrettich?, Oder a echt‘s bayrisches Voressen

Salatbouquet, Zwiebeln, Eischeiben, Teller saures Kalbsrahmliingerl mit
Baguette und Butter hausgemachtem Semmelknodel

12,80€ 9,90€

Aus dem Suppentopt

Rindsbouillon
mit Leberknddel und frischem Schnittlauch
490€

Wildrahmsuppe
mit Sauerrahm und Rostbrotwiirfel
5,20€

Knoblauchcremesuppe
mit Sahnehaube und Croutons*
5,20€

Wos handfest's

Frankische Rostbratwiirstl Cordon bleu
auf Kraut mit Rostkartoffeln gefiillt mit Schinken und Kése
13,80€ dazu Pommes frites und gemischten Salat

15,60€
Rahmbraten Jager Art

mit Eierspatzen, Champignon & la créme?
und gemischten Salat

Altmiinchner Pfandlrostbraten
von der rosa gebratenen Rinderlende

15,20€ mit Rostzwiebeln, Speckbohnen?, Krduterbutter
und Bratkartoffeln
Knusprige Schweinshaxn mit Meerrettich, 22,80€
hausgemachtem Semmelknddel und Sauerkraut
15,80€ Gratiniertes Schwabenlendchen

(Gegrillte Schweinefiletmedaillions)

Ganze frische Surhaxe ,Eisbein“ im Pfanderl serviert

auf Sauerkraut ? mit Petersilienkartoffeln auf Kasespatzle, Rahmschwammerl und
und Meerrettich Rostzwiebeln dazu gemischter Salat

15,20€ 16,90€

Ofenfrischer knuspriger Schweinebraten
mit Blaukraut, Kartoffelknédel und Dunkelbiersofe
14,80€

Wir wiinschen einen guten Appetit!
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Schnitzel

wir schneiden diese nur aus dem besten Schnitzelfleisch, dem saftigen Schweinerticken!

Schnitzel Wiener Art
mit Pommes frites und RemouladensoRe
14,80€

Jagerschnitzel
mit Champignons in Krauter-Speckrahm?
mit gegrillter Speckscheibe und Kartoffelkroketten
16,80€

Rahmschnitzel mit Sahnetupfer dazu Eierspatzen
15,20€

Gebackenes Riidesheimer Pfefferrahmschnitzel
in Cognacrahm mit rosa und griinem Pfeffer
dazu Pommes frites
16,90€

Zu allen Schnitzelgerichten servieren wir
einen gemischten Salat mit Joghurtdressing.

Rind & Kalb

Original Wiener Schnitzel
mit RemouladensoRe, Pommes frites,
bunter Salatplatte und
hausgemachtem Kartoffelsalat
18,80€

Argentinisches Black Angus Rumpsteak 250g
»2Madagaskar*
in Cognacrahm mit rosa und griinem Pfeffer,
Kartoffelkroketten und Speckbohnen
gebraten nach [hrem Wunsch
25,90€

Bofflamott - Schmorbraten vom bayrischen
Weideochsen in RotweinsoRe mit Blaukraut
und Semmelknddel

Wildgerichte

Gebeiztes Gamsragout in Wacholderrahm  mit
Eierspatzen, Speckschwammerl? und Apfelmus
16,80€

Wildererschmaus von allem Feinen etwas 2
Hirschmedaillons & Braten, Gamsragout,
Eierspatzen, Champignons 4 la créme,
gefiillte Birne und Grillspeck
18,80€

JagerspieR 2
verschiedene Wildmedaillons
in Wacholderrahm mit Krauterschwammerl,
Kartoffelkroketten, Grillspeck
17,80€

Zu allen Wildgerichten servieren wir
hauseingemachte Preiselbeeren.

Spieﬁe

Werdenfelser GrafenspieR
mit Tiroler Speck, Bergkédse und Waldpilze
tiberbacken dazu knusprige Rostinchen
18,80€

PfefferspieR mit griinem und rosa Pfeffer
in Cognacrahm dazu Pommes frites
18,80€

Fiir unsere SpieRe verwenden wir Schweins,- und Rindsmedaillons und servieren dazu
einen bunten Salat der Saison mit hausgemachtem Dressing.
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Salate

Salat Alpenrose Salat Nizza
mit Schinken, Kase, Zwiebeln und Ei mti Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Ei
15,80€ 15,80€
Salat Griechisch
mit Schafskdse, Oliven, Tomaten und Zwiebeln
15,80€

Zu allen Salaten servieren wir frisches Baguett und Butter.

Fisch

Gegrilltes Zanderfilet Frische Mittenwalder Forelle ,Miillerin Art“
in Krduterbutter gebraten in Zitronenbutter gebraten
dazu Petersilienkartoffeln dazu Petersilienkartoffeln

21,80€ 22,80€

Zu allen Fischgerichten servieren wir einen gemischten Salat mit hausgemachtem Dressing.

Koa Fleisch
Schwibische Késspatzle

mit in Butter gebratenen braunen Zwiebeln, mit brauner Butter, frisch gehobeltem Parmesan
dazu gemischter Salat dazu gemsichter Salat
14,80€ 15,20€

Hausgemachte Spinatknddel

Brotzeiten

Kalter Schweinebraten Waurstsalat nach Ihren Wiinschen >°
mit Gurkerl und RemouladensoRe, ,Bayrische Art“ mit Zwiebeln
10.80€ - Allgduer Art“ mit Kise
’ - ,Miinchner Art“ von schwarzen ,

OBAAZDA? -weiBem Presssack und Lyoner
nach unserem Hausrezept mit Zwiebel, Kiimmel, 9,80€
Paprika und Dunkelbier Bierkutscherbrotzeit

10,80€ mit Tiroler Speck, Leberwurst, Leberkas,

. 9 Presssack, Griebenschmalz,
Kaseplatte Alpenrose Bauernkas und Obaazda

mit einer Auswahl an edlem Kéase 13,80€

13,80€

Zu allen diesen Gerichten servieren wir [hnen
frisches Bauernbrot und Butter.

Liebe Géste, da auch wir nicht von der momentanen Situation verschont geblieben sind (Personalmangel, Energiekosten)
miissen wir leider bis sich die Situation wieder normalisiert hat fiir jede Umbestellung 1,50 € in Rechnung stellen.
Wir hoffen auf Ihr Verstiandnis



